
NOUS ACCORDONS UNE GRANDE IMPORTANCE À TRAVAILLER DES PRODUITS FRAIS DE SAISON. 
NOUS NOUS RÉSERVONS LE DROIT D’APPORTER DES MODIFICATIONS AU MENU SELON L’ARRIVAGE.

LES TARIFS AFFICHÉS SONT TTC.

Intemporels
ENTRECÔTE*   NOIX, CONFIT D’ÉCHALOTES AU VIN ROUGE   *FOIE GRAS SUPP 5€  30€

POISSON  SELON ARRIVAGE, LÉGUMES/JUS RÉDUIT       

VÉGÉTARIEN  ASSIETTE D’UNE SÉLECTION DU MARCHÉ SUIVANT SAISON    17€

Street Food
COCHON  PLUMA, BAO BUN MAISON, HERBES FRAÎCHES, AIGRE DOUX   21€

GAMBAS  BRIOCHE ARTISANALE TOASTÉE, CÉLERI/POMME, MAYO CURRY/COMBAVA  24€

Garnitures (AU CHOIX)

POMMES  FRITES, SAUCE MIEL/SOJA/CITRON, HERBES DU POTAGER

LÉGUMES  PANIER DU MARCHÉ, JUS DE PAMPLEMOUSSE RÉDUIT

MESCLUN  SÉLECTION DE JEUNES POUSSES

   SUPPLÉMENT GARNITURE 5€

Desserts
CLEMENTINE  DÉCLINAISON EN MOUSSEUX, GIVRÉ, SORBET, BISCUIT MOELLEUX  10€

CHOCOLAT  BROWNIE 85%, CRÈME DE BUTTERNUT, PRALIN GRAINES DE COURGE  10€

FROMAGE  CRÈMERIE DU FAUBOURG, SÉLECTION DU MOMENT    11€

meNu EnfantmeNu Enfant
PLAT + DESSERT + BOISSON

15€


